ORIGEN
Roble americano (Quercus sp.), Aire Estacionado 24 meses.

CARACTERISTICAS

Las alternativas OakPassion® Dulsao Blend han sido creadas para
aportar matices aromaticos modernos al vino, tanto a nivel olfativo
como gustativo, desde la vinificacion hasta el refinamiento.

COMPOSICION

Fragmentos de madera de Quercus Alba.
tamano:

- longitud de 22 8 mm

-ancho2+3mm

-altura2 + 2 mm

Tostado: medio, medio +

DOSIS

La dosificacién varia segun el producto que desea obtenery el vino de inicio.
Recomendamos:

En fermentacion: 50-400 g / hl,

Envejecimiento: 50-200 g / hl para tiempos de contacto de 6-10 semanas.

ENVASADO
Bolsas de 10 kg.

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO

Almacene el producto en un lugar fresco, seco y ventilado, lejos de
fuentes de calor. Almacene en habitaciones sin olores, en su embalaje
original.

Producto conforme al REGLAMENTO (CE) N. 1507/2006 DE LA COMISION de 11 de octubre
de 2006 y anexos relativos. Para utilizar seguir las reglas aplicables establecidos por la CE
Reg. 606/2009 y sus modificaciones posteriores, EC Reg. 1507/2006 de la Comisién y por el
Decreto de 2 de noviembre, de 2006 MINISTERIO DE AGRICULTURA, alimentario y forestal.

FRESH FRUIT

N O TOASTE D TOASTED RIPE FRUIT

MEDIUM TOAST

MEDIUM TOAST + VANILLA VOLUME

STRUCTURE



